
Varmrätter
Fiskgryta

Belgisk saffransdoftande gryta
med fisk och skaldjur. Serveras med rouille och vitlöksbröd.

180.-

Torsk
Kokt ekologiskt odlad torsk. Serveras med ägg, räkor, 

pepparrot, skirat smör & kokt potatis
195.-

Högrev
Högrev från Åby bräserat i ale över natten. 

Serveras med tomatkompott , frästa svartrötter & potatispuré 
smaksatt med rostad vitlök

195.-

Lammstek
Ugnsrostad lammstek från krögarens egna lamm. 

Serveras med ljummen potatissallad, ädelost & rödvinssky.
210.-

Lammfärsburgare
Chèvregratinerat,100% ekologisk och lokalt producerat lamm. 

Serveras med pommes frites, tzatziki och coleslaw 
gjord på rödkål, äpple och rödbetor.

165.-
Hamburgare

Vår hemmalda hamburgare (drygt 200g) 
med 100% ekologiskt nötkött från Norsholm.

Serveras med ost, hemgjord dressing, sallad, bröd 
och pommes frites.

155.- 
Husets sallad med handskalade räkor

Serveras med romansallad, lök, ruccola, oliver, krutonger, 
Holländsk primadonnaost & basilikadressing.

155.-
Husets sallad med kyckling stekt på benet

Serveras med romansallad, lök, ruccola, oliver, krutonger, 
Holländsk primadonnaost & basilikadressing.

155.-

Vegetariskt
Grönsaksburgare

Vår hemgjorda grönsaksburgare serveras med ost, hemgjord 
dressing, sallad, bröd och pommes frites.

115.-

Husets sallad
Serveras med romansallad, lök, ruccola, oliver,krutonger,

Holländsk primadonnaost och en basilikadressing.
115.-

Efterrätter
Appeltaart

Holländsk appeltaart med valnötter och russin.
Serveras med lättvispad grädde.

55.-
Chokladkaka

Chokladtryffeltäckt chokladkaka fylld med 
chokladsmörkräm. Serveras med lättvispad grädde.

55.-
Tryfflar

Hemgjorda tryfflar.
20.-/st

Osttallrik med tillbehör
Svenska och Holländska ostar som vi serverar

med crostini, oliver och vår hemgjorda fikonmarmelad.
125.-

Frozen cheesecake
Smaksatt med citron & serverad med syltade björnbär 

55.-
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Förrätter
Västerbottenpaj

Serveras med crême fraiche, rödlök & sikrom.
105.-

Toast Skagen
Toast med räkor, rökt lax, lök, dill och hemgjord majonnäs.

Kryddad med pepparrot och toppad med sikrom.
115.-

Ankbröst
Lättrökt ankbröst med liten sallad på chevre-

gratinerade betor, päron & valnötter. 
135:-

Vitlöksbröd
Vitlöksbröd gjort på bröd från Gyllenbageriet

45.-

Plocktallrik
Vitlöksbröd, krokett, tzatziki, oliver, tomat- och rödlökssallad , 

nachochips, Väserbotten- & Västgöta Klosterost .
115.-

Moules Chèvre
Blåmusslor kokta med chèvreost, 

rostad vitlök och grädde.

Moules Mariniere
Blåmusslor kokta i vitt vin, vitlök, 

charlottenlök och persilja.

Moules Thai
Blåmusslor kokta i Weissbier, chili, 
vitlök, kokosgrädde och koriander.

Serveras med gott bröd och smör.
Hel 190.-          Halv 135.-

Musslor


