I orratter o Varmratter \ j \/egeta riskt \

Fiskgrgta Grénsaksburgare
belgisk saffransdoftande gryta Var hemgjorda grénsaksburgare serveras med ost, hemgjorcl
med fisk och skalcljur. Serveras med rouille och vitlsksbrad. Clressiﬂg, sa”a&, brod och pommes frites.
180.~ 115~

\iste rbottcnpaj

Serveras med créme fraiche, rodlsk & sikrom.
105 .~

Toast Skagcn
] oast med rékor, rokt Iax, 1(’514, dill och hemgjorc] majonnés. ) Torsk Husets sallad
Krgdc]a& med pepparrot och toPPad med sikrom. Kok ekoiogiskt odlad torsk. Serveras med age, rakor, Serveras med romansallad, 16k, ruccola, o]iver,krutongcr,
115.~ pepparrot, skirat smor & kokt Potatis Ho”én&sk Primaclonnaost och en basi]ikadressing.

Ankbrost 195.~ \ 115.~ f

| attrokt ankbrost med liten sallad pa chevre- Hégrev

gratinerade betor, Péron & valnotter. Hégrev fran Abﬂ braserat i ale dver natten. j
135, Serveras med tomatkompott , frasta svartrotter & Potatispuré

smaksatt med rostad vitlok

177 = Appeltaart

r"lo”éndsk appeltaart med valnotter och russin.
50T LammstCk Serveras med léttvisPaA grédde.

Flocl(ta”rik (_/lgnsrostad lammstek fran krégarens egna lamm. 55 .~

Serveras med Bummen Potatissa”a&, ddelost & rédvinsskg. Chouadkai{a

E)Cte rratter

Vitlsksbrod
Vitlsksbrad gjort pa brod fran Gg”cnbagcriet

\/itléksbréc‘, krokett) tzatziki, o]iver, tomat- och rédlskssallad ,i
nachochips, \/éserbot‘cem & \/éstgéjta Klostcros‘c . ‘ Zho= Chouadtrggeltéckt chokladkaka Fg”& med

\ 115.~ K Lamm{:érsburgarc chokladsmarkram. Ser\/eras med léttvispac{ gréc{de.
Chévregratinerat, 1 00% ekologisk och lokalt Producerat lamm. D)=

5erveras med pommes 1Cri‘cesJ tzatziki och coleslaw Try]cﬂar

gjorcl pa rodkal, éPPIe och rédbetor.

MUSS'OF 165 Hemgjorcla trg?ﬂar.

20.-/st

Moules Chevre | [Mamburgare Osttallrik med tillbehsr
Blamusslor kokta med chevreost, Varhemmalda hamburgare (drggt 200g)

Svenska och Ho”éndska ostar som vi serverar
CNE gréclclc. med 100% ekologiskt notkott fran Norsholm.

med crostini, oliver och var hemgjorda fikonmarmelad.

5€rveras med ost, hemgjorcl dressing, sa”acl, brod 125~

Moules Marim’ere och pommes frites.
Blamusslor kokta i vitt vin, vitlsk, 155~ FT’OZCH cheesecake —
I cnlsloch Persiﬁa. Flusc’cs sa”a& mcc! han&skaladc réi(or 5ma1<satt med citron & serverad med sg]tac]c bjombar

Serveras med romansa”a&, l(’jk, rucco]a, oliver, kruto;wgcr, T

Moules T}’lai Ho”éndsk Primadonnaost & Basilikadressing. \ I
Blémusslor kokta i Weissbier, chili, 155

Vitlék’ kokosgréclcle eEloriagger r—‘]usets sallad med kyckling stekt Pé benet “c Klomp
Ser\/eras med romansa”ad, lék, rucco]a, oliver, i<rutorsgerJ ‘ per a@ﬁj

s mcd ot brod och smér Ho”énc{sk Primadormaost & basi!ikadressing.

Hel 190~ Halv 135~ 155 | www.deklomp.se
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