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Månadens dryck
Denna måndag tas också samtliga tappar i 
bruk så ett barbesök kan ej rekommenderas 
för de med svårighet att göra val! Trettio 
olika sorter kan nu återfinnas på fat!:

1. Krusovice – Cerne

2. Krucovice – Jubelejni

3. Bios – Kriek

4. Vedett – Extra white

5. Maredsous – 6 (blond)

6. Maredsous – 8 (Brun)

7. Maredsous – 10 (Tripel)

8. Budels – Pils

9. Krönleins – Källaröl

10. TT

11. Nils Oskar – Pils

12. Nils Oscar – KALASÖL 

13. Jämtlands – President 

14. Ocean Porter 

15. Wisby – Sleepy bulldog pale ale

16. Oppigårds – Singel hop ale

17. Nils Oscar Coffee Stout 

18. Strömsholm brygghus – Kleen 

19. Skebo – Gjutarns bästa bitter

20. Ocean – IPA 

21. Sierra Nevada anniversary

22. Westmalle dubbel

23. La trappe – Quadruppel

24. La Chouffe – Houblon

25. Jessenhofke – Belgian strong ale

26. Piraat

27. Budels – Parel

28. Kwak

29. S:t Bernardus – Abt 12

30. Bios -Vlaamse bourgogne

Månadens  mat
Hur sorgligt det än må vara så måste vi 

meddela att musselsäsongen börjar gå mot 

sitt slut nu. De senaste partierna vi fått in 

har varit stora och grova och inte lika 

välsmakande som tidigare så nu tar 

musslorna semester från vår meny och 

återkommer i höst. Musslorna 

är svåra att ersätta i menyn, 

men vi jobbar på olika lösningar. 

Förslag är hjärtligt välkomna! 

Månadens nyheter
På måndag d. 4/5 har vi nypremiär på De 

Klomp! Då inviger vi våra nya exklusiva 

kylrum där vi har möjlighet att ge olika 

ölsorter individuella förvaringsförhållanden 

och därmed perfekta smakupplevelser för er 

som beställer från fat. Vi har byggt ett unikt 

kylrum för lager och annan öl som ska hålla 

en temperatur runt 6°C och ett kylrum för 

ale som ska hålla runt 10°C. Alla fat kommer 

att ha individuellt tryck från kolsyra eller 

blandgas. För den som så önskar finns dock 

fortfarande möjlighet att beställa en 

flaskvarm stout! 

Under denna festliga 

premiärkväll erbjuder 

vårt kök också lokal-

producerad ryggbiff 

med potatisgratäng 

för att ni ska få 

möjlighet att få en 

smakinblick i vårt kök 

och se att vi även kan 

annat än öl!

VÄLKOMNA! önskar Take Knol & personal!
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